MEeNU DEJEUNER 18€/23€

EFFEUILLE DE MORUE FRAICHE ET
POMME DE TERRE CHARLOTTE,
COULIS DE POIREAUX ET EMULSION AMANDE

ou
RAVIOLES DE FOIE GRAS ET PIEDS DE PORC,
MOUSSELINE DE PETITS POIS ET BOUILLON TRUFFE

Dos D'AIGLE BAR ROT],
FRICASSEE DE FENOUIL ET BASILIC,
Jus D'OIGNONS DOUX ET HUILE D'OLIVE VANILLEE

ou
RoGNONS DE VEAU POELES, CREME DE HARICOTS BLANCS,
JUs INFUSE AUX CEPES SECS,
VIENNOISE DE COURGETTES ET OLIVES

SALADE DE FRAISE ET CHIBOUST GRATINEE AU MIEL,
JUSs DE FRAISE ET CARAMEL D ORANGE

ou

FINE TARTELETTE TIEDE CHOCO-BANANE,
SAUCE RHUM ET SORBET MANGUE

Deux plats 18€ / Trois plats 23€

Nos prix s'entendent service compris et TTC
Toutes nos viandes sont d'origine frangaise



A la carte

LE DEBUT DE LA FAIM

TERRINE DE FOIE (GRAS DE CANARD,
COMPOTEE DE MANGUE ET GINGEMBRE SUR UN FIN SABLE,
(GELEE DE MUSCAT
19,50€

Huitres DE CANCALE
EN TRANSPARENCE D'EAU DE MER, MOUSSELINE
D'ECHALOTES AU VINAIGRE ET ANGUILLE FUMEE
18€

DEMI HOMARD BRETON,
FRAICHEUR DE BETTERAVE CITRONNEE,
CHOUX FLEUR AU CURRY, BALSAMIQUE PERLE
21€

(GROSSES ASPERGES DE PROVENCE,
MORILLES FRAICHES, DOUCEUR DE PETITS POIS ET NUAGE
D'ESTRAGON, CHIPS DE PAIN AU VIEUX CONTE
19€

LES POISSONS

FILET DE SOLE CUIT SUR ARRETE,
FRICASSEE DE CONCOMBRE, CRABE ET CITRONNELLE
30€

NoIX DE ST JACQUES GRILLEES,
MOUSSELINE DE POMME DE TERRE TRUFFEE,
CHANTERELLES AU JUS DE FEVES DE TONKA

28€

PAVE DE BAR CUIT A BASSE TEMPERATURE,
CAVIAR DE PATES, CRUSTACES ET JUS AU FENOUIL SEC
29€

Nos prix s'entendent service compris et TTC
Toutes nos viandes sont d'origine frangaise



A la carte

LES VIANDES

Dos DE VEAU DE LAIT,

RAVIOLES COULANTES DE BUTTERNUT,
FRICASSEE DE PIEDS DE MOUTON ET ROQUETTE,
Jus AU VIN DE XERES
28€

CARRE D'AGNEAU DE QUERCY ROTI,
MOUSSELINE DE PETITS POIS AUX OLIVES,
RHUBARBE ET SUCRINE ROTIE, JUS A L'INFUSION DE THYM
29€

LA FIN DE LA FAIM

FIN TUBE CHOCO PRALIN,
POMME CONFITE,
(GLACE CARAMEL TRUFFEE ET LAIT D' AMANDE
9€

ROYAL DE CHOCOLAT ET FRUIT DE LA PASSION,
(GLACE CHOCOLAT BLANC
9€

BONBONNIERE DE CLEMENTINES ET FRAMBOISES,
CREMEUX DE MASCARPONE ET SORBET MANDARINE
9€

FRAICHEUR DE PAMPLEMOUSSE, SORBET COQUELICOT,
CREMEUX D'AMANDE ET CLEMENTINE
9€

SELECTION DU FROMAGER « ST NICOLAS »
11€

Nos prix s'entendent service compris et TTC
Toutes nos viandes sont d'origine frangaise



MEeNU GALERIE 55€

ASPERGES VERTES DE PROVENCE,
POIREAUX ET AMANDES,
COPEAUX DE FOIE GRAS MARINE

ST JACQUES BRETONNES POELEES,
CREME DE PETITS POIS ET POUTARGUE,
EMULSION CITRONNELLE

CARRE D'AGNEAU ROTI,
MOUSSELINE DE COURGETTE MENTHOLEE ET
ROULE D'AUBERGINE AUX OLIVES, JUS LANGUEDOCIEN

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES DE LA FROMAGERIE ST NICOLAS
ou
VODKA ET CITRON, FRAISE ET BASILIC

DOUCEUR DE CHOCOLAT ET FRAMBOISE AUX GRAINES DE TOURNESOL,
GLACE CARAMEL

Menu Goya 37€

SALADE DE POMMES ET MAGRET FUME EN FRAICHEUR DE
CONCOMBRE CITRONNE, PERLE DE VINAIGRE BALSAMIQUE

PavE DE BAR ROTI, FRICASSEE D'ECHALOTES ET PIED DE
PORC A L'ORIGAN, POUSSES DE PETITS POIS

) TUBE CHOCO-CAFE,
EMULSION RHUM ET GLACE BANANE

Nos prix s'entendent service compris et TTC
Toutes nos viandes sont d'origine frangaise
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