L'atelier du perntre

MENU ST VALENTIN

ST JACQUES MARINEES A LA MANDARINE,
CREME DE PANAIS ET SALADE DE LEGUMES D'HIVERS EN CRU ET CUIT,
CROUSTILLE DE PAIN D'EPICES

PAVE DE BAR GRILLE,
MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE VANILLEE,
FRICASSEE D'ARTICHAUTS AU LARD, BOUILLON MOUSSEUX AU THYM

DEMI PIGEON ROTI, SALSIFIS GLACES,
DOUCEUR DE NOIX ET COING,
Jus TRUFFE

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES

SYMPHONIE DE CHOCOLAT ET CITRON YUZU,
CARAMEL DE SESAME ET GLACE AMANDE

60 € PAR PERSONNE
HORS BOISSON

PoOUR VOUS OFFRIR UNE PRESTATION OPTIMALE, NOUS NOUS
RESERVONS LE DROIT DE CHANGER DES INGREDIENTS OU DES PLATS DU
MENU EN FONCTION DU MARCHE.

CE MENU SERA SERVI LE MARDI 14 FEVRIER AU SOIR UNIQUEMENT.

Nos prix s'entendent service compris et TTC
Toutes nos viandes sont d'origine frangaise




